
NUESTRACarta

A G U A Z U L



TOSTADA BRIOCH  
CON AGUACATE
Tostadas con aguacate 
macerado, huevos revueltos, 
acompañado de ensalada 
fresca y un toque de suero 
costeño. 

$ 14.500

CHANGUA EN 
CAZUELA
Con queso, huevos, calado     
y un toque de picado de 
cebolla y cilantro.

COMPLETO

$ 15.000
MEDIO

$ 9.000

CALDO DE PAPAS    
CON CARNE
Costilla de res, papas en 
cubos y un toque de picado 
de cebolla y cilantro.

COMPLETO

$ 17.500
MEDIO

$ 11.500

Puedes pedir tu Changua 
con Arepa Santandereana.

$ 4.500 - Adicionales.

HAYACA
Plato típico casanareño masa de maíz 
con carne de res, cerdo y pollo envuelta 
en hojas de plátano.

Desayunos

3 INGREDIENTES
Escoge esos 3 toppings    
que más te gustan.

$ 16.000

CON TODO
Aquí puedes sacar ese 
topping que no
te gusta tanto.

$ 18.000

OMELET

• Queso
Mozzarella

• Jamón
• Champiñones

• Salchicha
• Maíz
• Cebolla
• Tomate

TOPPINGS:

TORTILLA ESPAÑOLA:
Tortilla de huevo rellena de 
papa, sobre fricasé de res, 
maíz y champiñones, decorada 
con ensalada criolla, 
acompañado de pan focaccia.

$ 26.500 

CREPES DE HUEVO: 
Tortillas de trigo rellenas de 
huevos con champiñones, maíz 
y tocineta, bañadas en salsa 
de queso cheddar. 

$ 29.000



Desayunos

CROISSANT 
RANCHERO: 
Croissant relleno de tortilla 
de huevo, chorizo, cebolla 
caramelizada, rúgula y 
salsa césar, acompañado 
de chips de papa.

$ 19.000



Desayunos

BOWL SALUDABLE: 
Base de smoothie de frutos 
rojos, banano, y mango, leche 
de almendras, yogurt griego 
y crema de nueces, decorado 
con fruta fresca y granola.

$ 12.000

HUEVOS 
BENEDICTINOS:
Huevos pochados sobre 
dos tajadas de pan 
holandes, una cama de 
espinaca, tocino, bañados 
en salsa de quesos de la 
casa, acompañados de 
aguacate y tomates.

$23.000

Desayunos



RANCHEROS
Huevos revueltos con 
salchicha ranchera 
en trozos, cebolla, 
tomate y un toque 
de picante.

$ 14.500

SANTIESTEBAN 
Huevos revueltos con 
papas a la francesa, 
queso cheddar y 
julianas de tomate. 

$ 22.000

COSTEÑOS
Huevos revueltos con 
hogao, sobre una 
cama de patacón y 
suero costeño para 
untar.

$ 14.000

3 INGREDIENTES
Escoge esos 3 toppings    
que más te gusta.

$ 16.000
AL GUSTO
Escoge entre pericos,
fritos, revueltos, tibios      
o cocidos en agua.

$ 9.500

Desayunos
HUEVOS

TOPPINGS:
• Queso
Mozzarella

• Jamón
• Champiñones

• Salchicha
• Maíz
• Cebolla
• Tomate

DESAYUNO
AMERICANO

$18.500

Porción de fruta, huevos 
al gusto, canasta de pan 
y bebida fría o caliente.

SENCILLO
Huevos al gusto, canasta de 
pan, bebida caliente o fría.

$ 14.000

SÚPER COMBO 
Huevos al gusto, medio 
caldo de costilla, canasta de 
pan, bebida caliente o fría.

$ 23.000

DesayunosCOMBOS

Disponibles 
únicamente 
de Lunes a 
Viernes



CALENTAO PAISA
Calentado de arroz, 
frijoles, carne desmechada, 
plátano maduro y 2 
huevos fritos acompañado 
de arepa antioqueña. 

CALENTAO CRIOLLO
Calentado de arroz, maíz 
tierno, pollo en cubos, 
papa y 2 huevos fritos, 
acompañado de cascajos 
de plátano verde. 
············· $22.000

············· $24.500

CALENTAO 
PERUANO
Arroz salteado de 
lomo de res, con 
tomate, cebolla roja, 
maíz tierno, papa frita, 
sazonada de salsa  
de lomo saltado y 
cilantro, acompañado 
de tortilla de huevo, 
aguacate y tajadas  
de plátano verde.

$30.000

Desayunos

CALENTADOS

CALENTADO 
DE LECHONA
Típica lechona de la casa 
acompañada de arepa paisa, 
chicharrón y huevos fritos.
············ $28.000



Desayunos

BOWL SALUDABLE: 
Base de smoothie de 
frutos rojos, banano, y 
mango, leche de 
almendras, yogurt griego 
y crema de nueces, 
decorado con fruta 
fresca y granola.

$ 20.000



DE 
CHOCOLATE
3 Pancakes con
chips de chocolate, 
acompañados 
de miel maple
y mantequilla.

$ 16.000

CLÁSICOS
3 Pancakes 
cubiertos con 
azúcar pulverizada, 
acompañados de 
miel maple y 
mantequilla.

$ 13.000

Desayunos
PancakesPANCAKES



PORCIÓN DE FRUTA

TAJADAS DE PLATANO 
VERDE

SALCHICHAS 
RANCHERA

PAPAS A LA 
FRANCESA

PORCIÓN DE QUESO 
MOZZARELLA

PORCIÓN DE QUESO 
CAMPESINO

PORCIÓN DE JAMÓN

CANASTA DE PAN

TOCINETA

CHORIZO

BOLA DE HELADO

$ 4.000

$ 6.500

$ 8.000

$ 7.500

$ 7.000

$ 8.000

$ 6.300

$ 3.500

$ 8.500

$ 8.200

$ 3.600

ADICIONALESDesayunos



Lunch
PARA ALMORZAR Y TARDEAR

EMPANADITAS
5 empanaditas de      
carne acompañadas de    
ají y guacamole.

$ 16.000

PARA 
COMPARTIR

EMPANADITAS             
DE POLLO
5 empanaditas de pollo 
acompañadas de ají.

$ 20.000



CHURRASCO GRILL
Lomo ancho de res a la 
plancha acompañado de 
verdura fresca y papas a 
la francesa.

$ 49.000

PECHUGA 
GRILL
Filete de pechuga a la 
plancha acompañado       
de ensalada fresca y 
papa a la francesa.

$ 33.000

Lunch
PARA QUITAR EL HAMBRE

PECHUGA 
HAWAIANA
Filete de pechuga en salsa 
a base de piña y jamón 
acompañada de papas en 
cascos y ensalada criolla. 

$ 40.000

SALMÓN GRILLE
Filete de salmón a la plancha 
acompañado de pastas de 
alfredo y tomate cherry.

$ 52.000



SANDWICH DE 
JAMÓN Y QUESO
Pan holandes, 
jamón, queso, 
lechuga y tomate. 

$ 11.000

PARA QUITAR EL HAMBRE
Lunch

SANDWICHES

CLUB 
SANDWICH
3 capas de pan 
brioche, pollo 
apanado, 
tocineta, huevo 
frito, tomate y 
lechuga fresca, 
acompañado de 
chips de plátano 
y suero costeño.

$ 32.500



Crepes
POLLO Y 
CHAMPINONES 
Relleno con pollo en cubos y 
champiñones bañados en salsa 
blanca, acompañado de pan 
con mantequilla de ajo.  

$ 28.500

Adición de queso

Adición de espinaca 

$ 3.400

$ 1.700

PARA QUITAR EL HAMBRE
Lunch

SANDWICH
DE POLLO Y 
CHAMPIÑON
Pollo y champiñones 
salteados y baños 
en salsa blanca, 
pan holandes, 
acompañado de 
papas a la francesa.

$ 32.500  

SANDWICH 
DE LOMO:
Pan baguette artesanal, 
lomo de res al estilo 
roast beef, cebolla 
grillé, queso, salsa de la 
casa, tomate y rugula 
fresca, acompañado de 
papas chips. 

$ 37.000  



Lunch
ALGO LIGERO

BOWLS
TERIYAKI
Bowl con cubos de pechuga 
de pollo, verduras salteadas 
al wok con teriyaki, maní, 
arroz del día y aguacate. 

$ 33.000

CRIOLLO
Bowl con carne 
mechada, frijol negro, 
platano maduro, 
aguacate, arroz del 
día, acompañado de 
suero costeño.

$ 34.000



ENSALADA         
DE FRUTAS 
ESPECIAL
Manzana, fresas, banano, 
melocotón, papaya, melón, 
mango, uva, bañados en 
crema de leche, leche 
condensada, queso y dos 
bolas de helado.

$ 24.000

Dulce
PERO SALUDABLE

DE FRUTA
ENSALADA DE 
FRUTAS
Manzana, fresas, banano, 
melocotón, papaya, 
melón, mango, uva, 
bañados en crema de 
leche, leche condensada, 
queso y una bola de 
helado.

$ 18.000

PICADA       
DE FRUTAS
Manzana, fresa, 
banano, papaya, 
melón, uva y mango. 

$ 12.500

PARFAIT          
DE FRUTAS
Yogurt griego, banano, 
fresas y cereal 

$ 20.000



Dulce
PERO SALUDABLE

SENCILLO CON 
HELADO
Con salsa de arequipe,    
bola de helado y chantilly 

$ 17.000
DE NUTELLA
Con banano, salsa
de nutella,bola de helado     
y chantilly

$ 19.000

WafflesWAFFLES

ESPECIAL
Con banano, fresas, 
durazno, dos bolas       
de helado, salsa         
de nutella, arequipe     
y chantilly

$ 26.000 



Reposterìa

MALTEADA DE GENOVESA
MALTEADA DE RED VELVET

POSTRES 

$ 16.000
$ 22.000

G R AC I A S  P O R
 P R E F E R I R N O S .

POSTRES en Plato
TORTA DE MILKYWAY
TORTA DE ZANAHORIA
TORTA DE AMAPOLA
TORTA RED VELVET

$ 7.000
$ 7.000
$ 6.000
$ 8.500

Malteadas

S A B O R

¡ PÍDELOS
TAMBIÉN CON
HELADO !

$ 3.600

D A L E  M Á S



Reposterìa
POSTRES 

D A L E M Á S

$13.500
$10.500

$ 12.500

$ 11.500

$12.000

$ 8.200

$13.000

$12.000

$10.000

$12.000

$ 7.200

$ 11.500

$ 11.000

$8.300

$10.000

$11.500

BAILEYS

TIRAMISÚ

ESPONJADO 
MARACUYÁ

GENOVESA

GENOVESA DE 
FRUTOS ROJOS

LECHE ASADA

MERENGON 
TROPICAL

NAPOLEÓN

PIE DE LIMON

TORTA DE FRUTAS

ARROZ CON LECHE

CHEESECAKE OREO 

CHEESECAKE 
BANANO MARACUYÁ

BRAZO DE REINA

CHEESECAKE FRUTOS 
ROJOS

CHOCONUTELA



Bebidas

ARTESANALES

FRAPPES
FRAPUCCINO

$ 17.000

SODA DE 
MARACUYÁ
Bebida refrescante 
a base de pulpa 
de maracuyá.

$ 11.500

LIMONADAS
ARTESANALES 
MANGO   
BICHE

HIERBA-  
BUENA

COCO

CEREZA

DE PANELA

FRUTOS 
ROJOS

NATURAL 

$ 9.500

$ 9.500

$ 16.500

$ 9.000

$ 6.500

$ 8.500

$ 6.500

Bebida refrescante a base 
de soda y extracto de 
frutas con gotas de limón.

NARANJA PIÑA
FRUTOS ROJOS

$ 13.000
$ 13.000

SODA 
ARTESANAL 
DE FRUTAS



Bebidas
JUGO NATURAL EN AGUA
JUGO NATURAL LECHE
Opcional Leche vegetal.
MILO
JUGO DE MANDARINA
MANDARINAZO
JUGO DE NARANJA
NARANJADA
TE DE LYCHEES
TE DE JAMAICA
CITRICA EN AGUA
CITRICA EN SODA
TE CHAI FRÍO

MASATO
AVENA
KUMIS
SALPICÓN
SALPICÓN CON HELADO

$ 6.000
$8.200
$ 8.200
$ 8.500
$ 11.000

$ 6.800
$ 7.700

$ 9.000
$ 17.500
$ 10.000
$ 8.500
$ 6.500
$ 18.500
$ 8.000
$ 7.000
$ 8.500
$ 13.000

BEBIDASCaseras

BEBIDASFrías

(En cosecha) 
(En cosecha)



Bebidas
BEBIDASCalientes

CAFÉ
CAFÉ DOBLE
ESPRESSO
CAFÉ EN LECHE
CAPUCHINO
CAPUCHINO BAILEYS
VAINILLA LATTE
Suave mezcla de café, leche y un toque de vainilla

MILO CALIENTE
TE CHAI 
CHOCOLATE
AROMÁTICA DE FRUTAS
AROMÁTICA

$ 3.500
$ 5.500
$ 3.500
$ 4.800
$ 7.500

$13.500

$ 8.500
$ 6.500

$11.000
$ 5.000
$ 5.000
$ 3.500

CHOCOLATE CAFÉ
Artesanal de Nunchía Casanareño

EL COMERCIO 
REGIONAL.

Apoyamos 



ESPERAMOS

@reposterialacascada
Yopal - Casanare.




